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SUNNE KOMMUN

Information om livsmedelshantering vid enstaka tillfalle

For att fa bedriva livsmedelshantering maste vanligtvis anlaggningar dar livsmedel
hanteras registreras hos kommunen som kontrollerar att verksamheten uppfyller

kravet pa sékra livsmedel och redlighet enligt lagstiftningens krav.

Men, ingen regel utan undantag. Om Du vill hantera livsmedel

vid enstaka tillfalle till exempel vid en méssa, marknad eller annat tillfalligt arrangemang
ar det inte sakert att en registrering kravs. Darfor bor Du alltid kontakta innan Milj6- och
byggenheten, sa kan vi beddma om en registrering kravs eller inte.

Kontaktinformation hittar Du i sidfoten eller pa Sunne kommuns hemsida www.sunne.se

Du &ar anda ansvarig for sakra livsmedel

Aven om ingen registrering kravs ar Du dndé ansvarig for att livsmedel som Du saljer och/eller
serverar &r sékra och inte ohélsosamma.

Det ar darfor lampligt att Du foljer nedanstaende punkter framfor allt nar du hanterar
ofdrpackade livsmedel:

o Det ar viktigt att det finns handtvattmajligheter med flytande tval och
pappershanddukar, sa att god handhygien kan upprétthallas.

e Tillgang till toalett med mojlighet till handtvatt med flyttande tval och pappershanddukar.

¢ Rena skyddsklader behdver anvandas for att skydda maten t.ex. rock, forklade, mossa. Det
ger dven ett proffsigt och seriost intryck.

e Temperaturanvisningar ar densamma som alltid:
1) Varmhallning bor ske vid lagst +60°C
2) Kylforvaring bor ske vid hogst +8°C
3) Frysforvaring bor ske vid hdgst -18°C (vid transport kan —15°C accepteras)
4) Aterupphettning/tillagning av fardiglagad mat bor éverstiga +72°C.

e Termometrar behover finnas pa plats for temperaturkontroll nar kyl- eller frysforvaring,
tillagning eller varmhallning sker.

e Ravaror och fardiga produkter behover forvaras skilda fran varandra om de ar oférpackade.

e Livsmedel och utrustning bor férvaras skyddat mot damm, véta, stark solljus, djur samt inte
direkt pa marken.

o Arbetsytorna behdver vara tata, slata och latta att rengora.
e Enklare disk- och rengéringsmojligheter kan behovas.

e Tillrackligt manga lampliga redskap for livsmedelshantering, sa att det gar att byta under
dagen, om diskmojligheter saknas. Det bésta ar om enbart engangsservis kan anvandas.

e Korrekt och fullstandig information om livsmedlets innehall ska kunna lamnas.
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e Hanteringsplatsen bor placeras pa hard/tackt yta for att motverka upptrampad blét mark.
¢ Hanteringsplatsen behdver avgransas mot kunderna med varuskydd eller liknande.

e Forséljningsplatsen ska hallas ren. Avfallskarl ska finnas. Efter avslutad forsaljning ska
platsen stadas.

Vid hantering, beredning och servering av livsmedel utomhus ar det mest lampligt att
sd mycket som majligt av forberedelser sker inomhus i en lokal avsedd for
livsmedelshantering. Detta for att underl&tta god hantering och hygien vid arbets-
[forséljningsplatsen utomhus.

Andra tillstdnd kan behdvas

For att fa stalla upp forsaljningsstand pa allméan plats behdvs ibland tillstand
fran markagaren eller polisen.

Hbr glirna av Big till oss pit MiLjs- och byggenheten om Du har fragor!





