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Information om livsmedelshantering vid enstaka tillfalle

For att fa bedriva livsmedelshantering maste vanligtvis anlaggningar dar livsmedel hanteras registreras
hos kommunen som kontrollerar att verksamheten uppfyller kravet pa sikra livsmedel och redlighet en-
ligt lagstiftningens krav.

Men, ingen regel utan undantag. Om du vill hantera livsmedel vid enstaka tillfalle till exempel vid en
massa, marknad eller annat tillfalligt arrangemang ar det inte sdkert att en registrering kravs. Darfér bor
du alltid kontakta innan milj6- och byggenheten, sa kan vi bedéma om en registrering kravs eller inte.

Kontaktinformation hittar Sunne kommuns hemsida: www.sunne.se

Du ar dnda ansvarig for sikra livsmedel
Aven om ingen registrering kréavs dr du 4nda ansvarig for att livsmedel som du séljer och/eller serverar
ar sdkra och inte ohdlsosamma.

Det ar darfor lampligt att du foljer nedanstaende punkter framfor allt nar du hanterar oférpackade livs-
medel:

e Det ar viktigt att det finns handtvattmaojligheter med flytande tval och pappershanddukar, sa att
god handhygien kan uppratthallas.

o Tillgang till toalett med maojlighet till handtvatt med flyttande tval och pappershanddukar.

e Rena skyddsklader behdver anviandas for att skydda maten t.ex. rock, forklade, mossa. Det ger
aven ett proffsigt och seridst intryck.

e Temperaturanvisningar ar densamma som alltid:
1. Varmhallning bor ske vid lagst +60° C
2. Kylforvaring bor ske vid hogst +8° C
3. Frysforvaring bor ske vid hogst -18° C (vid transport kan -15° C accepteras)
4. Aterupphettning/tillagning av fiardiglagad mat bor 6verstiga +72° C.

e Termometrar behover finnas pa plats for temperaturkontroll nar kyl- eller frysférvaring, tillag-
ning eller varmhallning sker.

e Ravaror och fardiga produkter behéver forvaras skilda fran varandra om de ar oforpackade.

e Livsmedel och utrustning bor férvaras skyddat mot damm, véata, stark solljus, djur samt inte di-
rekt pa marken.

e Arbetsytorna behdver vara tita, slata och latta att rengora.

e Enklare disk- och rengéringsmojligheter kan behévas.
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e Tillrackligt manga lampliga redskap for livsmedelshantering, sd att det gar att byta under dagen,
om diskmadjligheter saknas. Det basta dr om enbart engangsservis kan anvandas.

e Korrekt och fullstindig information om livsmedlets innehall ska kunna ldmnas.
e Hanteringsplatsen bor placeras pa hard/tickt yta for att motverka upptrampad blét mark.
e Hanteringsplatsen behdver avgransas mot kunderna med varuskydd eller liknande.

e Forsaljningsplatsen ska hallas ren. Avfallskarl ska finnas. Efter avslutad forsaljning ska platsen
stadas.

e Vid hantering, beredning och servering av livsmedel utomhus ar det mest lampligt att
e sa mycket som mojligt av forberedelser sker inomhus i en lokal avsedd for

e livsmedelshantering. Detta for att underlatta god hantering och hygien vid arbets- /forsaljnings-
platsen utomhus.

Andra tillstind som kan behévas
e For att fa stilla upp forsaljningsstand pa allman plats behdvs ibland tillstand

e fran markagaren eller polisen.

Hor garna av dig till oss pa miljo- och byggenheten om du har fragor!



	Information om livsmedelshantering vid enstaka tillfälle
	Du är ändå ansvarig för säkra livsmedel
	Andra tillstånd som kan behövas
	Hör gärna av dig till oss på miljö- och byggenheten om du har frågor!


